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Brunchkarte 
Sa. – So. von 11 Uhr bis 15 Uhr 
Klassiker: 

Französisches Frühstück             5,90 

Croissant, Marmelade & Butter 

Eierlei:             

   

2 Eier, als Rühr-, oder Spiegelei mit Sauerteigbrot & Butter        7,50 

wahlweise mit 

• Gouda               9,00 
• Tomaten & Kräuter             9,50 
• geräuchertem Lachs             12,90 

 

Egg Bénédicte              12,90 

2 pochierte Eier, Bacon, Sauce Hollandaise, Brioche 

Strammer Max              12,90 

Sauerteigbrot, Schwarzwälder Schinken, 2 Spiegeleier 

Käse Max                            11,90 

Sauerteigbrot, junger Gouda, 2 Spiegeleier 

Spezialitäten: 

Avocado-Brot 

Avocadoscheiben, veganer Frischkäse, auf Sauerteigbrot,  

Radieschen & Kresse, kl. gemischtem Salat            10,50 

wahlweise mit 

• geräuchertem Lachs                15,90 
• Hähnchenbrust                15,50 

 

Käse-Brot 

Frischkäsecreme auf Sauerteigbrot, Gouda,  

Tomate & Spiegelei, kl. gemischtem Salat              12,90 

wahlweise mit 

• Schinken                 14,90 
 

Pilz Brot 

Gebratene Pilze, geschmolzener junger Gouda, Mojo-Rojo, Sauerteigbrot, 

kl. gemischtem Salat                 11,90 
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Egg Brioche            11,50 

Rührei, Schnittlauch, Parmesan, Kräutercreme, Roggen Crumble, Brioche    

Breakfast Burger           14,90 

Homestyle Burger Bun, Bacon, 2 Spiegeleier, Burger Sauce, Salat, Tomaten, Gurke,  

Zwiebeln, Pommes „Die Echten“, Mayonnaise 

Stadtgarten „Better Than Beef“ Burger A, I, J, 1vegan      18,90  

Homestyle Burger Bun, Patty aus Sonnenblumen- und Erbsenprotein,  

Mojo Rojo, Grillgemüse, Salat, Tomaten, Zwiebeln, 

Pommes „Die Echten“, vegane Mayonnaise I, J, 1 

Bratwurst vom Susländer Freilandschwein C, G       12,90 

aus nachhaltiger Zucht, Pommes „Die Echten“, Coleslaw 

 

Großer Stadtgarten-Salat          12,90  

frische Blattsalate, getr. Cranberries, Kirschtomaten, Sprossen, rote Zwiebeln,  

Sonnenblumen- und Kürbiskerne, Kräutervinaigrette L, Joghurtdressing J, C, G, L,  

oder Honig-Balsamico-Dressing J, I 

-mit Hähnchenbrust          17,90 

 

Shakshuka G            10,90 

2 Eier in einer Paprika-Tomaten-Sauce mit Kreuzkümmel,  

serviert mit Sauerteigbrot 

Gegrillte Aubergine G, K, L, F          13,50 

serviert mit Tahini-Joghurt, Kräutern und Granatapfelkernen und 

Sauerteigbrot oder Baguette 

Kleine Portion Pommes „Die Echten“            4,80 

Mojo-Rojo, Limetten-Aioli C, J, L,1, Sauerrahm G,            

Mayonnaise J, C, L, 1, Tomatenketchup I, L, 8, Curryketchup I, L, 8 

oder veganer Mayonnaise            0,80 

Große Portion Pommes „Die Echten“   

mit Mojo-Rojo, Limetten-Aioli C, J, L,1 und Sauerrahm G              8,50  
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American Pancakes 

wahlweise mit 

• Puderzucker              5,90 
• Blaubeerkompott + Früchte            8,80 
• Banane + Ahornsirup             8,50 

 

Joghurt mit Granola              8,90 

Walnüsse, Datteln, Granatapfelkerne und Honig 

 

Joghurt mit frischen Früchten der Saison          7,90 

Agavensirup 

 

Drinks: 

 

Frisch gepresster Orangensaft 0,1 I                      4,50 

Smoothie Avocado-Banane-Zitrone-Chia 0,2 l                     5,50 

Smoothie Orange-Apfel-Birne 0,2 l                      5,50 

Bloody Mary 

Vodka, Tomatensaft, Zitronensaft, Worcestersauce, Pfeffer, Salz                   8,90 

 

 

 

 

 

 
 


